
RESTAURATION 

Semaine 14 Lundi 01 avril Mardi 02 avril Mercredi 03 avril Jeudi 04 avril Vendredi 05 avril

Concombre à la crème Salade de pâtes 
Céleri rémoulade

ferme de Ker Leg'  - Pontivy
Rillettes de poulet

Nuggets de poulet

(plein filet) et ketchup
Omelette 

Chipolatas

charcuterie du Blavet  - Kervignac

Poisson frais

sauce mikado

Pommes de terre sautées Jardinière de légumes
Cocos de Paimpol

Bretagne
Epinards à la béchamel

Coulommier BIO
Fromage à tartiner

Madame Loïk
Purée de fruits BIO

Fruit
Crème dessert au caramel 

ferme de Kerdestan - Inzinzac-Lochrist
Biscuit spéculoos BIO

Goûter
Baguette, beurre et 

barre de chocolat

En vert 

Poisson du port de pêche de Lorient

Yaourt brassé BIO 

sur lit d'abricot

Nos viandes fraîches et surgelées de bœuf, veau, porc et volaille sont 

d'origine France : nées, élevées et abattues en France 

Menus du lundi 1
er

 avril au vendredi 05 avril 2024

Produit issu de l'agriculture biologique : yaourt brassé, coulommier,

céléri, chipolatas, cocos, crème dessert au caramel, purée de fruits,

spéculoos

Ces menus sont donnés à titre indicatif 

et peuvent être modifiés en fonction des approvisionnements

Filières qualité

LE LOCAL ET BIO


